
 

Sämtliche Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher MwSt. 

Zu den Inhaltsstoffen unserer Speisen und Getränke fragen Sie bitte unser Team. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

      

Speisenkarte   
Montag: 12:00 – 14:30  

Dienstag – Freitag: 12:00 – 20:00 
Samstag: 12:00 – 16:00 

 

Austern Gillardeau No. 4 Himbeer-Schalotten-Vinaigrette/ Stck.        4,20  

Hummersuppe / Cognacsahne klein 6,50/ Groß mit Garnele               14,50                                   

Crevettes Rose 8 Stk. Baguette/ Blattsalat / Mayo / Cocktail-Sauce    17,50          

Plateau fruit de mer 

        3 Austern/ 4 Crevettes Rose/ ½ Hummer/ Räucherfisch Rillettes                                         

  Mayo / Cocktail Sauce / Sauerteig-Baguette,                             36,50 

Gänseleberterrine 60g / Cassis Gelee / Brioche          19,50    

Französische Bauernpastete             13,90    

Osetra Caviar                                                                                                                 

Blinis creme fraiche oder Rührei /Buttertoast       20g 38,90     50g   78,90                      

Gemischter Blattsalat                        9,50                                                                                                

mit Veganem Chicken 14,50     mit 3 Wildgarnelen    14,50                                                                                                                   

Vegetarische Salatauswahl                                                                                          

Blattsalat / Waldorfsalat / Belugalinsen / Möhrensalat,                                                          

Kartoffelsalat / Spitzkohlsalat /Sauerteigbaguette          13,50                                                               

Heringsstipp                                                                                                                                                                      

Röstkartoffel/ eingelegte Rote Zwiebel / Blattsalat        18,60                                                     

Katalanischer Fischeintopf /Kabeljau / Lachs/ Seeteufel/ Wolfsbarsch                              

Wildgarnele/ Calamari / Green Shell Muschel /Safransud/                                                       

Paprika-Kartoffeln/ Aioli             24,50  

Wiener Backhändel / Feld- und Kartoffelsalat / Wildpreiselbeeren      16,90   

Nordseekrabben Rührei                                                                                              

Gebuttertes Schwarzbrot / Meerrettichsauce / Blattsalat          16,90  

Schottischer Räucherlachs auf Reibekuchen/ Meerrettichsauce/Salat  16,90                           

2 Tiroler oder Kalbsfrikadellen / Kartoffel- Gurken- Salat        13,90                                 

                                                                                          

Dessert aus der Vitrine nach Wahl 



 

Sämtliche Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher MwSt. 

Zu den Inhaltsstoffen unserer Speisen und Getränke fragen Sie bitte unser Team. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer 

 

 

 

 

Weißwein 

Schlossgut Liebig Riesling Wolkentanz 2020 Fl.  Fl. 28,50      0,15l 6,50  

 

Heger Grauburgunder Sonett 2021   Fl. 28,50      0,15l 6,50 

               

Weingut Dreissigacker Weißburgunder 2021  Fl. 28,50      0,15l 6,50 

 

Ellermann – Spiegel Sauvignon Blanc 2021  Fl. 28,50    0,15l 6,50 

             

Tenota Roveglia Lugana 2020    Fl. 28,50      0,15l 6,50  

               

Domaine Gerard Millet Sancerre 2020   Fl. 32,50      0,15l 7,00 

 

Michel Redde Poilly Fumé 2021     Fl. 29,50    0,15l 6,70 

              

Rose 

Weingut Philipp Kuhn   Philipps Rose 2021  Fl. 26,50      0,15l 6,00  

Rot 

Villa Schinosa   Primitivo 2019    Fl. 28,50      0,15l 6,50 

Catax de Finca de los Arandinos Rioja 2019         Fl. 28,50      0,15l 6,50 

Famille Perrin Cote de Rhone Villages 2019  Fl. 28,50    0,15l 6,50 

              

Cremant 

Limoux   Cremant  Rose      Fl. 33,50       0,1l  6,50 

Limoux   Cremant  Blanc     Fl. 33,50       0,1l  6,50 

 

Champagner 

Apollonis – Michel Loriot  Patrimony   Fl. 39,00       0,7l 

Taittinger Champagner Brut      Fl. 39,00      375 ml 

Taittinger Champagner Rosé    Fl. 45,00       375 ml      


